JACQUESSON OBTIENT UNE

En Champagne, ces trois étoiles sont
attribuées a Bollinger, Egly-Ouriet,
Jacquesson, Krug, Salon et Selosse.
Dans le Classement, qui recouvre
toutes les régions de France, seuls
56 domaines ont obtenu cette
distinction, depuis le Domaine de la
Romanée Conti jusqu'a Chateau
d'Yquem en passant parle Domaine
Zind Humbrecht et Chateau Rayas.

TROISIEME ETOILE

CLASSEMENT

« LES MEILLEURS VINS

DE FRANCE 2010 »

GUIDE DE LA REVUE

DU VIN DE FRANCE

Les vins : le brut 733 est marqué au sceau de
la généreuse et entiére vendange 2005 (73 %),
d’une grande précision dans les saveurs, parfa-
tement aboutie dans sa finale. L’Avize 2000
continue son brillant parcours de champagne
Grand cru, avec une bouche doublement pre-
nante du fait de son acidité dense et de sa salinit¢
exemplaire, Un champagne de table, bien évi-
demment, tout comme le coloré Dizy rosé Ter-
tes Rouges 2004, gourmand rosé de saignée &
croquer dans sa jeunesse pulpeuse. Nous retrou-
vons le 1997, qui a pris depuis I'an passé de
Tétoffe, de Ia générosité, un équilibre qui a
atteint son apogée. Nouveauté cette année, qui
justifie la consécration de la troisiéme étoile : la
sortie d'une admirable trilogie de millésimés en
dégorgement tardif: le tout moka et crémeux
1990, le 1989, stupéfiant de fraicheur et d’équi-
libre, devancé d’une téte par un immortel, inter-
minable et cinglant 1988, Trois champagnes
d’anthologic, sortis & des prix sensés.

[J Grand Vin Signature Dégorgement

Tardif 1988 220 € cav. 19
[0 Grand Cru Avize Dégorgement

Tardif 1989 155 € cav. 185
O Brut 1997 75€can. 10

[ Dégorgement Tardif 1990 130 € cav. 1
O Grand Cru Avize 2000 53€cav. 18
16

O Cuvée N733 U€
= Dizy Terres Rouges
Rosé 2004 55€cav. 16

Rouge : 19 hectares.

Pinot meunier 50 %, Pinot noir 50 %.
Blanc : 12,5 hectares.

Chardonnay 100 %.

Production mayenne : 350 000 bt/an.

Jacquesson, 68, rue du Colonel-Fabien, 51530

Dizy.

Tél.: 03 26 5566 11 Fax: 03 26 51 06 25
E-mail : info@champagnejacquesson.com
Site : www.champagnejacquesson.com
Visites : au domaine

Sur rendez-vous du lundi au jeudi de 8 h &
12hetde13h 30417 h 30.
Propriétaire : Jean-Hervé et Laurent Chiquet.




